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Pour participer, rien de plus simple
Si tu as entre 3 et 12 ans, rends-toi dans une des fermes  

illustrées dans le catalogue par ce pictogramme 

et exprime tout ton talent en dessinant la ferme de tes rêves !

Ton dessin sera peut-être sélectionné pour faire partie des lauréats qui recevront un lot 

et dont les chefs d’oeuvre seront mis en ligne sur le site www.jfo.be

À gagner
> 3 paniers de produits locaux d’une valeur de 150 € 

3 SUPER GAGNANTS sur tout le concours

> 1 bon à valoir de 25 €  : 

1 gagnant par ferme participante

Près de la moitié du territoire de notre Région est dédiée à 

l’agriculture. Derrière ce qui peut sembler n’être qu’une simple 

fraction, il y a des paysages, de la biodiversité mais aussi et surtout 

une dynamique économique qui fait vivre des familles sur plus de 

12.000 exploitations : une dynamique économique rurale qui, par 

ailleurs, se projette dans nos assiettes. Car, ne l’oublions pas, c’est 

bel et bien l’agriculture qui nous nourrit. Cette activité essentielle 

est bien loin de se limiter aux charrois agricoles sur nos routes en 

période de récolte ou aux effluves qui témoignent de la présence 

d’animaux d’élevage. N’oublions jamais que c’est le travail de la 

terre qui nous donne un avenir. Cette vérité-là n’est pas toujours 

comprise par les citoyens. Alors, deux journées par an pour 

accueillir les citoyens au cœur des fermes, ce n’est évidemment pas 

de trop. C’est l’occasion pour chacun de découvrir les efforts et la 

passion de celles et ceux qui font battre le cœur de nos campagnes. 

Ces 29 et 30 juin, ne laissez donc pas passer une opportunité 

unique d’aller à leur rencontre, de leur parler et de les écouter. 

Philippe Mattart
Directeur Général de l’Agence wallonne  

pour la Promotion d’une Agriculture de Qualité

Certification Bio

Moutons Porcs Canards

Poules Chevaux Escargots

Chèvres Viticulture Apiculture

Hébergement

Grandes cultures

Horticulture Bovins Lapins Concours dessin

Brasserie
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Ferme familiale d’élevage trans-
formée en domaine viticole. Enga-
gement intergénérationnel pour la 
production de vins rouges, blancs, 
rosés et mousseux labellisés AOP et 
IGP : respect de l’environnement, 
vendanges principalement ma-
nuelles, vinification, élevage et mise 
en bouteille au domaine.  
Découverte : visite fléchée du vi-
gnoble (+/- 1km) et visite guidée de 
l’exploitation.  
Dégustation : marché de terroir de 
producteurs locaux, vente à la ferme, 
barbecue le dimanche et petite 
restauration.  
Détente : château gonflable, pêche 
aux canards, borne photo souvenir et 
grimeuse (le dimanche).

  

Elevage d’abeilles (150 ruches). Ate-
lier d’extraction de miel et de trans-
formation des produits de la ruche.  
Découverte : visite non-stop des 
installations, explication sur la vie 
des abeilles, leur reproduction et la 
récolte des produits de la ruche.  
Dégustation des produits de la 
ruche, restauration non-stop, jus et 
vins de fruits.  
Détente : château gonflable.

Elevage d’abeilles noires et vente 
directe de miel sur l’exploitation.  
Découverte : visite du rucher en 
tenue d’apiculteur, exposés et ex-
plications sur le monde des abeilles 
et de l’apiculture et présentation du 
matériel apicole.  
Dégustation et vente de miel pro-
duit sur place, bière au miel ou jus 
de fruits locaux.  
Détente : atelier de coloriage et de 
dessins avec les abeilles.

 

Elevage de volailles (poulets Kabir) 
et d’agneaux. Apiculture (miel, 
produits dérivés, essaims, reines). 
Cultures de potirons, butternuts et 
panais.  
Découverte : visite guidée de la 
ferme, de la miellerie, du rucher et 
des élevages. Présentation grâce à 
des panneaux didactiques.  
Dégustation de miel.  
Détente : promenade en char à 
banc jusqu’au rucher et au Verger de 
la Chise.

   

Fabricant de jus de pomme dans 
une exploitation agricole familiale 
cultivant des pommes et des poires 
en lutte intégrée, des tomates et 
poivrons en petit maraîchage ainsi 
que des grandes cultures. Vente 
directe des produits de la ferme. 
Découverte : visite du verger et 
des installations (stockage et triage) 
; démonstration de pressage de 
pomme ; espace didactique présent 
sur l’exploitation.  
Dégustation des produits de la 
ferme, petite restauration et vente 
des produits de l’exploitation.  
Détente : château gonflable, balade 
en tracteur et jeu concours.

 

LE DOMAINE W
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Le premier vignoble belge certifié en 
Bio et Biodynamie. Il fait également 
partie du programme agroenvi-
ronnemental cofinancé par l’Union 
Européenne et la Région wallonne. 
Véritable lieu d’apprentissage, venez 
y apprendre tous les secrets de la 
vinification et le principe de la biody-
namie. Vente directe des produits à 
l’exploitation.  
Découverte : visite du vignoble, 
explication du fonctionnement 
de leur chaudière biomasse et 
démonstration de leur travail dans 
les vignes (avec un cheval de trait). 
Dégustation : petite restauration et 
dégustation du vin de l’exploitation. 
Détente : sieste dans les vignes 
(mise à disposition de plaids).

 

LE DOMAINE 
VITICOLE DU 
CHAPITRE

APICULTURE 
DOCQUIR

LES RUCHERS
RÉUNIS D’ITTRE 
ET ENVIRONS

LA FERME 
DE JULIEN

LE VERGER 
DE LA CHISE 

BRABANT WALLON

Sophie Wautier
Chemin des Vignes, 2  
1480 Tubize
0486/41.96.27 
sophie@domaine-w.be 
www.domaine-w.be

 Domaine W

Bertrand Hautier
Rue de la Ferme du Chapitre, 9  
1401 Baulers
0474/81.31.83
info@chapitre.vin 
www.chapitre.vin

 Domaine Viticole du Chapitre

Charles Docquir
Rue René Sacré, 26  
1367 Ramillies
081/87.89.24 
0473/76.10.64
apicharlesdocquir@skynet.be 

Les Ruchers Réunis d’Ittre  
et environs
Rue de la Montagne, 36  
1460 Ittre
rri.asbl@gmail.com 
www.ruchers-reunis-ittre.be

 Ruchers Réunis Ittre

Julien Van Keerberghen
Chaussée de Namur, 1 
1315 Piétrebais
0476/37.40.12 
info@lafermedejulien.be 
www.lafermedejulien.be

 La Ferme de Julien

Pierre Lebrun
Rue de la Chise, 4  
1315 Piétrebais
0497/16.99.28 
info@vergerdelachise.be 
www.vergerdelachise.be

 Verger de la Chise

BRABANT WALLON



BRABANT WALLON
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Production de fleurs annuelles,  
vivaces. Production de fruits et  
légumes et fleuristerie comestible. 
Atelier de fleuristerie séchage de 
fleurs. Vente directe sur l’exploitation.  
Découverte : visites guidées et 
parcours libre dans l’exploitation et 
démonstration d’art floral.  
Dégustation : bar à bières locales, 
jus de pommes et de quoi grignoter. 
Détente : château gonflable, jeu 
concours et présence d’animaux de 
basse-cours.

Ferme seigneuriale de la fin du XIème 
siècle chargée d’histoire. Jardins fleu-
ris au cœur d’une Roseraie proposant 
plus de 350 variétés de rosiers colorés 
et parfumés. Elevage de chevaux fri-
sons, de vaches Highland, de chèvres 
col noir du Valais, moutons nez noir 
du Valais et autres.  
Découverte :  visite de la roseraie et 
participation à un atelier olfactif, visite 
des écuries et approche des poulains 
âgés de quelques mois pour les 
enfants, marché d’artisans et produc-
teurs (glaces, beurre, yaourt, miel, 
légumes, charcuterie…).  
Dégustation et restauration : 
burgers et pains saucisses viande 
highland, jus de pomme et pomme-
poire de l’exploitation, desserts.  
Détente : concours dessin, pêche aux 
canards, promenade ludique à la dé-
couverte de l’élevage en prairie et des 
merveilles du village, grimages, jeux 
en bois, sumo, lancé ballot de paille.

    

Exploitation agricole certifiée biolo-
gique. Elevage de bovins (Blondes 
d’Aquitaine) et de volailles (poules 
pondeuses). Cultures : céréales, 
chicorée, herbes aromatiques, colza, 
… Boucherie-charcuterie biologique 
avec vente de produits locaux à la 
ferme.  
Découverte de l’exploitation grâce 
à un jeu de piste et des panneaux 
interactifs, sensibilisation sur l’agroé-
cologie et comparaison de matériel 
d’auparavant et d’aujourd’hui.  
Dégustation de produits de la 
ferme, « les glaces de Charlotte », 
stand de miel et présence du ma-
raicher « Les Jardins de Dounia ». 
Détente : balades en remorque d’un 
tracteur ancien, château gonflable et 
grimage.
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LE POT-AGÉ 
FLEURI

LA FERME 
DE LA TOUR

LA FERME 
DES NOYERS

Florence Stange
Haute Rue, 54  
1473 Glabais
0491/87.77.90 
lepotagefleuri@gmail.com 
www.lepotagefleuri.be

 Stange Degraux

Olivier Meuleman
Place Saint-Joseph, 4  
1315 Glimes
0476/85.74.14 
info@rosesdelatour.com 
www.rosesdelatour.com 

 Roses de la Tour

Nicolas Braibant
Rue des Corbeaux, 31  
1325 Chaumont-Gistoux
0477/34.41.21 
nic.braib@gmail.com 
www.fermedesnoyers.be 
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Domaine viticole de 8 hectares 
sur les coteaux de Meuse où sont 
produits des vins blancs, rosés et 
effervescents, le tout en culture 
biologique. Miel produit sur place, 
éco pâturage de moutons.  
Découverte : visite du vignoble 
avec explications sur l’évolution des 
raisins au rythme des saisons. Visite 
du chai/cuverie avec explications des 
procédés de fabrication du vin.  
Dégustation : vins du domaine 
et petite restauration de produits 
locaux.  
Détente : jeux, grimage et Geo-
catching dans le vignoble et dans 
les bois.  
Prix : 5€/pers. dégustation com-
prise (gratuit pour les – de 16 ans)

  

Exploitation arboricole, viticole et 
maraîchère en culture raisonnée. Pro-
duction d’asperges, cerises, prunes, 
vignes, pommes et poires. Vinifica-
tion et production de vins. Vente 
directe des produits de la ferme et 
du terroir : vins, jus, fruits, légumes 
et autres produits locaux. 
Découverte : visite guidée à travers 
les installations viticoles, promenade 
didactique en tracteur dans les 
vergers et démonstration du triage 
et l’emballage des asperges et des 
cerises. 
Dégustation : foodtruck, petite 
restauration à base des produits de 
la ferme et bar à vin du domaine. 
Détente : château gonflable, quizz 
et concours dessin.

   

Coopérative comportant 8 hectares 
de vignes depuis 2017. Transforma-
tion du raisin en vin sur place grâce 
à leur chai et vente directe de leurs 
bouteilles. 
Découverte : visites guidées orga-
nisées à travers les vignes et dans 
le chai. 
Dégustation : petite restauration et 
vins de l’exploitation. 
Détente : château gonflable pour 
les enfants.
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LE DOMAINE 
VINS DES 
CINQ (XXV)

LA FERME 
DES HÊTRES 

VIN DU PAYS 
DE HERVE

Jérôme Grégoire
Rue des Theysses, 8  
4218 Couthuin
0470/21.63.32 
jerome.gregoire@xxv.be 
www.xxv.be 

Nicolas Goffin
Chemin des Hêtres, 1 4257 Berloz
0470/29.07.31 
info@fermedeshetres.com 
www.fermedeshetres.com

 Ferme Goffin & Domaine des 
Hêtres vignoble belge

Michel Schoonbroodt
Rue de Teberg, 50  
4850 Montzen
0472/49.37.09 
info@vindupaysdeherve.be 
www.vindupaysdeherve.be

 Vin du pays de herve
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Ferme familiale de 5 générations 
proposant une vente directe à la 
ferme de colis de viande et de lait. 
Découverte : visites guidées de l’ex-
ploitation, présentation d’un élevage 
voisin de mouton et exposition du 
matériel agricole ancien. 
Dégustation : foodtruck de l’exploi-
tation (hamburger et pain saucisse), 
glace, vin et bière du village voisin. 
Détente : château gonflable, 
concours dessin, balade en tracteur.

 

La roseraie et la pépinière regroupent 
plus d’un millier de rosiers anciens, 
anglais, arbustifs et grimpants. De-
puis 2017, une culture de tomates y 
est développée et environ 70 variétés 
d’autres légumes. 
Découverte : visite et explication 
du cheminement du semi jusqu’au 
légume prêt à la vente. Conseil de 
taille des rosiers, comment les planter 
et en prendre soin pour obtenir la 
meilleure floraison. 
Dégustation de la bière Bellevaux, 
pains saucisses provenant de la 
boucherie de Bellevaux ainsi que des 
tartes de la même région. 
Détente : poterie, huiles essentielles 
et travail du fer.

 

Elevage bovin Limousin et vente 
directe sur l’exploitation de viande 
de bœuf en colis ou au détail et 
épicerie de produits locaux. 
Découverte : diverses visites 
guidées de l’exploitation et de ses 
installations. 
Dégustation des produits de 
l’exploitation et des produits locaux 
de la région. 
Détente : château gonflable,  
grimage, circuit de Gokarts, bar, 
foodtruck et présence d’artisans de 
la région.

 

Elevage de poulets, poules 
pondeuses, pintades et dindes. 
Cultures d’herbes (foin), de froment 
et de pommes de terre. 
Découverte : visites guidées de 
l’exploitation et vidéo immersive, 
naissance de poussins en direct et 
vidéo explicative sur la réalisation 
du foin. 
Dégustation de charcuteries, bar et 
petite restauration. Menu disponible 
sur réservation. 
Détente : concours de lancer de 
ballots, jeux en bois, escape game 
en char à bancs, circuit de véhicules 
téléguidés, rassemblement de 
tracteurs ancêtres et travail de la 
laine.

 

Domaine viticole produisant du vin 
effervescent. Vente directe sur l’ex-
ploitation. 
Découverte : parcours oenotouris-
tique et visites guidées à la décou-
verte de la culture de la vigne en bio 
dans notre région et explication des 
activités du vignoble. 
Dégustation des vins et jus de raisin 
de notre production ainsi que pro-
duits locaux. 
Détente : chasse au trésor dans le 
vignoble et concours dessin.

 

Exploitation qui gère le processus 
total de production de la viande de 
bœuf. Vente directe de produits de 
boucherie et de charcuterie. 
Découverte : visite guidée de la 
ferme, explication des diverses ma-
chines et marche didactique. 
Dégustation : petite restauration et 
bar à glace. 
Détente : château gonflable, jeux en 
bois et grimage.
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LA FERME DE 
BAWEPUCE 

DANIEL 
SCHMITZ 
ROSES 

LA FERME DE 
BERGIFA

LES VOLAILLES 
DE BERLOZ

LE VIGNOBLE 
LES SARMENTS 

DU PRÉ À LA 
BOUCHE 

Lionel Masson
Rue Bawepuce, 34  
4140 Sprimont
0472/54.04.91 
lionelmasson@hotmail.be 
www.fermebawepuce.be

 fermedebawepuce 

Bernard Schmitz
Chemin du Meunier, 6  
4690 Malmedy
0497/76.36.36 
info@lesrosesdedaniel.be 
www.lesrosesdedaniel.com

 Les roses de Daniel

Jean-Yves Jamoye
Bergifa, 22  
4990 Lierneux
0474/85.76.73 
jean.jamoye@yahoo.fr 

 La boutique de Bergifa

Didier Bérode
Route de Hesbaye, 1 
4250 Geer
0475/68.24.82 
voldidber@hotmail.com 
www.volaillesdeberloz.be 

 Les volailles de Berloz

Philippe Dumont
Château de l’Aguesse  
4890 Clermont-sur-Berwinne
0470/17.23.52 
dumontpirson@hotmail.com 
www.sarments.be

 Les Sarments

Brigitte et Daniel Piron
Rue de l’Eglise, 13 
4607 Dalhem
043/766.122 
info@duprealabouche.be 
www.duprealabouche.be

 Du Pré à la Bouche
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Depuis 2017, La Badjawe Brasserie 
Coopérative brasse des bières artisa-
nales Bio, La Badjawe, plusieurs fois 
primées, en valorisant une agricultu-
re bio & locale, tout en contribuant 
au développement d’une économie 
plus solidaire, plus juste, plus respon-
sable et plus durable. 
Découverte : visites guidées de 
la Brasserie et de l’atelier de l’ex-
ploitation voisine : Les Pâtes des 
Frangines. 
Dégustation : bar à bière, petite res-
tauration et marché de producteurs 
Bio et partenaires Bio. 
Détente : diverses activités et  
animations.

 

Vente en direct de fromages arti-
sanaux au lait de chèvre et brebis 
ainsi que d’autres produits fermiers. 
Découverte : visites guidées de 
l’exploitation agricole, explication 
de la production de fromage et 
démonstration de la traite et de la 
tonde de mouton. 
Dégustation : petite restauration 
des produits de la ferme, bar et 
glace au lait de brebis. 
Détente : balade en tracteur ou en 
âne, grimage, château gonflable et 
labyrinthe en ballots de foin.

    

Exploitation produisant des produits 
laitiers et vente directe à la ferme de 
différents fromages, yaourt, glace, 
jus de pomme, confitures, thé, … 
Découverte : visite de la ferme 
(étable, salle de traite, animaux, …) 
par l’agriculteur. Vidéo explicative 
de la fabrication du fromage par le 
fromager et présentation de l’atelier 
fromager. 
Dégustation et découverte de nos 
produits, petit pot de glace, assiettes 
apéritives, croquettes de fromage 
chaudes et bar de différentes bois-
sons locales. 
Détente : balades balisées, château 
gonflable, jeux tombola et jeux 
divers pour les enfants.

  

ASBL avec pour but l’autonomie de 
travail. Elevage de chèvres, vaches et 
des ruches. Vente directe des pro-
duits de la ferme. 
Découverte : visites guidées et 
diverses activités de découverte des 
produits de l’exploitation. 
Dégustation de fromage au lait cru, 
de miel et de viande issus de l’ex-
ploitation. 
Détente : jeux concours et bain de 
chèvres.

   

Exploitation familiale et diversifiée 
avec des élevages ovin, avicole et 
des grandes cultures. Atelier à la 
ferme de boucherie – charcuterie. 
Découverte : visite guidée de la 
ferme et de l’élevage, démonstra-
tion de la production et l’ensachage 
de farines fermières, confection de 
pains, explication du chemin de la 
laine et visite des champs en char à 
bancs. 
Dégustation au sein du magasin de 
l’exploitation, petite restauration 
avec les produits de la ferme et 
stands de producteurs partenaires. 
Détente : château gonflable, jeux en 
bois et jeu concours.

   

Elevage de chèvres avec atelier de 
transformation du lait à la ferme. Fa-
brication de fromage, yaourt, beurre, 
desserts, … 
Découverte : visite guidée (5 fois 
par jour), atelier de fabrication du 
beurre et de fromage, traite des 
chèvres à la main et à la machine. 
Dégustation à l’aveugle de divers 
fromages de vache et de chèvre et 
petite restauration avec un bar. 
Détente : château gonflable, jeu 
en bois, photomaton, jeu concours, 
grimage, dessin.
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BADJAWE 
BRASSERIE 
COOPÉRATIVE

LA FERME 
DU CHEMIN 
CHÂTAIGNE 

LA FERME 
TRI DIEU 

LA FERME 
D’EN FACE

LA FERME 
SCHALENBOURG 
FILLES

LA FERME 
DU BIERLEUX

Stany Herman
Avenue de l’Expansion, 4/4  
4432 Alleur
0497/97.57.04 
stany@bcl.bio 
www.bcl.bio

 Brasserie Coopérative Liégoise 

Florent et Benoit Duysens
Rue des Carmes, 47  
4630 Soumagne
0496/35.85.55 
florent-duysens@hotmail.com

 Ferme du Chemin Châtaigne 

Vincent Schyns
Neupré, 27  
4831 Bilstain
0496/56.44.91 
ferme.tridieu@gmail.com 

 Ferme Tri Dieu 

Hélène Bonten
Rue Raer, 36  
4880 Aubel
0492/49.37.66 
helene_bonten@hotmail.com 

 La ferme d’en face 

Cécile et Caroline Schalenbourg
Rue Ribatte, 14  
4357 Haneffe
0475/93.63.61 
c.schalenbourg@me.com 
www.fermeschalenbourg.be

 Fans de la Ferme Schalenbourg 

Marie Dogne
Bierleux-Bas, 11  
4987 Stoumont
0476/88.21.42   
marie.dogne@gmail.com 
www.fermedubierleux.be 

 Ferme du Bierleux 
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Les « Journées Fermes Ouvertes » organisées par 

l’Apaq-W (Agence wallonne pour la promotion 

d’une agriculture de qualité) sont une occasion 

unique de faire découvrir des exploitations 

agricoles wallonnes au grand public.

Les JFO, c’est avant tout vous faire (re)découvrir 
le métier d’agriculteur en proposant une gamme 

diversifiée d’exploitations à visiter (des grandes 

cultures à l’élevage dans toute sa variété, en 

passant par l’apiculture, la viticulture mais aussi la 

brasserie artisanale, etc). 

Les JFO, c’est aussi l’opportunité de se détendre 

en en profitant pour participer à de nombreuses 

animations, concours, jeux, etc.

Les JFO, c’est encore l’occasion de déguster et/

ou acheter des produits locaux, qui nous l’espérons 

raviront vos papilles gustatives.

Les JFO c’est un week-end par an mais durant 

toute l’année, des exploitations vendent leurs 

produits dans leur magasin à la ferme, sur un 

marché fermier ou via un commerce en circuit 

court.

Parce qu’il ne faut pas chercher loin pour bien 

manger, mais qu’il n’est pas toujours évident de 

connaître les bonnes adresses, découvrez plus de 

1000 points de vente en circuit court sur  

www.jecuisinelocal.be

Et, encore plus facile, si vous téléchargez 

l’application jecuisinelocal, vous aurez toujours à 

portée de main nos bonnes adresses, des recettes, 

des infos, trucs et astuces pour une alimentation 

locale et durable !
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Chèvrerie-fromagerie. Vente directe 
à la ferme. 
Découverte : promenade guidée à 
10h (nature-agriculture) d’une durée 
de 45minutes. Tout au long de la 
journée : marché des producteurs 
locaux, visite chèvrerie, exposition 
de machines agricoles 
Détente : animations autour de la 
chèvre, parcours enfants, concours 
dessin, château gonflable, bar et pe-
tite restauration, vente de fromage 
de chèvre. 
Dégustation de lait de chèvre.

 

Maraichage de 30 ares de légumes. 
Vente directe sur l’exploitation. 
Découverte : visite des installations 
et découverte des productions de 
légumes. 
Dégustation de plats cuisinés avec 
les produits de l’exploitation et 
présence de stand de desserts et de 
boissons locales. 
Détente : jeux pour enfants et divers 
jeux pour les plus grands.

DIMANCHE 30 JUIN 2024 DIMANCHE 30 JUIN 2024

AU 
CAPRIFLORE 

LE POTAGER 
COOPÉRATIF 
DE POTEAU 

JOURNÉES 
FERMES 

OUVERTES

Florence Timmermann
Rue Rouvreux, 6/1  
4520 Vinalmont
0493/57.43.02 
aucapriflore@hotmail.com

 Au Capriflore 

Claire Foguenne
Poteauer Str., 99  
4780 Saint-Vith
0497/87.29.16  
jacqueline.hurdebise@hotmail.com 
potagerpoteau@hotmail.com



NAMUR NAMUR
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Elevage d’abeilles. Miellerie, atelier 
de fonte et de traitement de la cire. 
Production de miel et de produits de 
la ruche. 
Découverte : découverte du monde 
des abeilles (leur mode de vie, leur 
environnement et la biodiversité, 
leurs maladies, …), découverte des 
pollinisateurs sauvages et activité  
« Et si on allait parler aux abeilles ». 
Dégustation : miel, pâtisseries au 
miel et produits de terroir. 
Détente : château gonflable,  
grimage, concours dessin et  
photomaton.

 

Petite exploitation agricole de pou-
lets de chair, vaches viandeuses, de 
moutons et de cochons. Production 
et vente de différents produits laitiers. 
Découverte : visite guidée de la 
ferme, promenade en tracteur et 
présence de stands explicatifs sur la 
réalisation des produits laitiers de 
l’exploitation. 
Dégustation : petite restauration 
des produits de la ferme et des 
marchés d’artisans voisins. 
Détente : château gonflable, aire de 
jeux extérieurs et jeu concours.

  

Elevage bovin (races viandeuses 
BBB et laitières) et ovin (moutons). 
Cultures : épeautre, escourgeon et 
maïs. Fromagerie et point de vente 
directe à la ferme. 
Découverte : visite guidée de l’ex-
ploitation et de l’atelier avec son 
mode de fonctionnement, explica-
tion de son historique et journée 
type à la ferme. 
Dégustation des produits laitiers, 
petite restauration, bar et bar à 
glace. 
Détente : château gonflable, balade 
en poney, grimage, divers jeux pour 
les plus petits, concert et exposition 
de vieux tracteurs.

  

Domaine viticole. Production de 
vin sous appellation AOP Côtes de 
Sambre et Meuse et IGP Vin de Pays 
des Jardins de Wallonie. Accueil de 
groupes (teambuilding, œnotou-
risme). Vente directe (vins et cidres). 
Découverte : visites guidées du 
vignoble et exposition de tracteurs 
ancêtres. 
Dégustation : petite restauration et 
dégustation du vins de l’exploitation. 
Détente : château gonflable.

Cultures de courges, de fruits rouges, 
de rhubarbe, de légumes et de 
plantes ornementales. Activité  
d’aménagement et d’entretien de 
jardin. Vente sur place de légumes et 
de décorations de jardin. 
Découverte : rencontre avec les 
producteurs, visites guidées de  
l’exploitation et ses productions. 
Dégustation de produits locaux et 
vente des productions de la ferme et 
des artisans locaux. 
Détente : exposition et vente  
d’artisanat local. De 9h à 18h.

 

Ferme château située à Mielmont. 
La plus grande station de féconda-
tion Buckfast VSH et production 
d’essaims de Belgique. Production 
de miel, pollen, propolis et d’huiles 
essentielles de lavandin. 
Découverte : balade guidée en 
remorque à travers les champs de 
lavandin, explication du fonctionne-
ment de la ruche et reconnaissance 
de la reine au sein d’une colonie. 
Dégustation : petite restauration 
et bar. 
Détente : galerie d’art artisanal.

 

LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS LES DEUX JOURSLES DEUX JOURS LES DEUX JOURSLES DEUX JOURS

LES RUCHERS 
DE JEAN-PILOU

LA FERME 
DU PONT 
DES DAMES 

LES SAVEURS 
D’ANSO 

LE DOMAINE 
DU RY 
D’ARGENT 

LES JARDINS 
DE VERTUMNE 

BEELGIUM

Jean-Pierre Noël
Rue de Huy, 33  
5351 Ohey
0478/95.77.50 
jean_pierrenoel@yahoo.fr

 Les Ruchers de Jean-Pilou  

Albert Couraet
Rue du Pont des Dames, 2  
5310 Aische-en-Refail
0498/48.55.17 
lafermedupontdesdames@gmail.com 
www.lafermedupontdesdames.be

 La Ferme du Pont des Dames  

Anne-Sophie Tonglet
Rue de Reppe, 129 
5350 Ohey
0477/35.21.82 
tongletannesophie@gmail.com 
www.lessaveursdanso.be 

 Les Saveurs d’Anso  

Jean-François Baele
Rue de la Distillerie, 51 
5081 Bovesse
0475/25.88.29 
direction@domainedurydargent.com 
www.domainedurydargent.com 

 RydArgent 

Pierre Lhoas
Rue de Ciney, 149  
5350 Ohey
0473/93.97.70 
pierre.lhoas@lesjardinsdevertumne.be 
www.lesjardinsdevertumne.be 

 Les jardins de Vertumne

Mathieu Decoster
Rue de Mielmont, 2  
5190 Jemeppe-sur-Sambre
0475/35.06.16 
beelgium@gmail.com 
www.beelgium.be

 beelgiumbee  



NAMUR NAMUR
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Exploitation viticole de 17 hectares à 
proximité de Dinant. Production de 
vins blancs rosés, rouges et  
effervescents. 
Découverte : Tour & Tasting à 
différents moments de la journée. 
Dégustation : lunch et diner de la 
Vigneronne sur réservation. 
Détente : masterclass par un  
sommelier professionnel.

Ferme d’élevage bovin (Blanc Bleu 
Belge et Holstein). Grandes cultures 
(froments, betteraves, maïs…) et 
maraichage (fraises). Fromagerie et 
point de vente à la ferme. 
Découverte : visites guidées, expo-
sition agricole et démonstration de 
la traite. 
Dégustation : petite restauration et 
magasin à la ferme ouvert. 
Détente : château gonflable, grimage 
et balade en calèche.

  

Exploitation agricole comprenant 
vaches, chèvres, moutons, porcs 
et poules. Produits laitiers (glaces, 
yaourts, fromages et desserts lactés) 
et colis de viandes (porcs, agneaux et 
chevreaux) sont également vendus à 
la ferme. 
Découverte : visites guidées de l’ex-
ploitation, démonstration de la trans-
formation de la laine et de la filature, 
explication du métier et la manière de 
travailler et démonstration de la traite 
dimanche à 7h. 
Dégustation : petite restauration 
des produits de l’exploitation et des 
producteurs voisins. 
Détente : château gonflable, jeux en 
bois, grimage (dimanche), concours 
dessin, fléchette et peinture sur ballot 
et reconnaissance des céréales.

     

Exploitation familiale située à  
Ossogne cultivant des fruits et des 
légumes cueillis juste avant la vente. 
Gîte à la ferme (14 personnes) 
Découverte : visites guidées des 
champs, du nouveau gîte, des serres 
et de la ferme. 
Dégustation sur base de leurs fruits 
et légumes, cueillette de fraises au 
champ et vente directe. Bar et petite 
restauration. 
Détente : marché du terroir, artisanat, 
animations pour enfants et château 
gonflable.

  

Pépinière biologique (plants à repi-
quer, plantes vivaces et aromatiques, 
plantes perpétuelles, plantes médici-
nales et plantes comestibles) et pro-
ducteurs de saison avec les principes 
de la permaculture et l’agroécologie. 
Découverte : visite guidée de la pépi-
nière et du potager en permaculture. 
Dégustation de produits locaux et 
cocktail de bienvenue. 
Détente : espace zen et de détente 
avec des livres et magazines et divers 
jeux.

 

LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS

LE CHÂTEAU 
BON BARON

LA FERME 
DE WARICHET

LES FROMAGES
DE JULIE ET
AUTRES DÉLICES 

LA FERME 
VRANCKEN 
CARINE

LES PAYSAGES 
COMESTIBLES 

Johanna Van Der Steen
Rue de la Voie Cuivrée, 41  
5503 Dinant
0497/70.03.03 
info@bonbaron.com 
www.chateaubonbaron.be

 Château Bon Baron

Céline Baisypont et  
Vincent Mathieux
Rue de Cognelée, 9  
5080 Warisoulx
0493/45.65.02 
vincentmathieux@gmail.com

 Ferme de Warichet

Julie Gilain
Rue des Bons Bonniers, 20  
5530 Purnode
0484/03.75.00 
 juliegilain@hotmail.com 

  Les fromages de Julie  
et autres délices

Carine Vrancken
Ossogne, 35A  
5370 Havelange
083/63.31.29 
info@fermevrancken.be 
www.fermevrancken.be 

  Ferme Vrancken

Evelyne Schittecatte
Route de Gembloux, en face du 97 
5310 Mehaigne
0495/44.35.91 
paysagescomestibles@gmail.com

  Les Paysages Comestibles  
Pépinière Bio



HAINAUT HAINAUT
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Exploitation certifiée en agriculture 
biologique. Petit élevage diversifié 
(cochons, moutons, poules) en pâtu-
rage tournant. Cultures maraîchères 
proposées en auto-récolte : petits 
fruits (fraises, framboises, groseilles), 
asperges, tomates, concombre, 
etc… ainsi que cultures fourragères. 
Apiculture : production de miel et de 
bougies en cire d’abeilles.  
Découverte des animaux de la ferme 
et leur rôle au sein de la ferme et 
apprentissage du feutrage de la laine 
et sur la vannerie.  
Dégustation : petite restauration, 
barbecue avec la viande de l’exploi-
tation et dégustation du miel de 
l’exploitation. 
Détente : activités pour enfants 
(bac à sable, toboggans fermiers, 
grimage, concours dessin, …) et tour 
en tracteur.

       

Elevage de bovins de race Aubrac. 
Petit élevage divers. Cultures di-
verses : betteraves, pommes de terre, 
céréales, maïs et tournesol. Transfor-
mation et vente de produits à base 
de canards et de lapins. 
Découverte : visite de la ferme, 
balade dans les cultures et exposition 
de machines anciennes. 
Dégustation gratuite des produits 
de l’exploitation. Barbecue tout le 
weekend et petit-déjeuner fermier le 
dimanche matin. 
Détente : château gonflable et ba-
lade champêtre.

     

Centre équestre proposant un service 
de camping. 
Découverte des cultures de maré-
chal ferrage de chevaux et parcours 
dans la propriété de 10 ha autour de 
l’écurie. 
Dégustation de produits régionaux 
(bières et desserts), barbecue et bar. 
Détente : balade en calèche et mu-
sique champêtre.

Domaine viticole de plus de 470.000 
pieds de vigne spécialisé dans la 
production de vins effervescents (Brut 
Blanc de Blancs, Brut Rosé, Elixir 
Saint-Georges et Eole Belgian Spritz) 
grâce à une méthode traditionnelle. 
Ce domaine est également un lieu de 
gastronomie avec deux restaurants 
et d’activités tout public : accueil de 
groupes, entreprises, événements, 
spectacles, concerts… Vente directe 
sur place. 
Découverte : visites guidées expli-
catives de l’histoire du domaine et 
le processus de vinification, balades 
dans le vignoble et découverte de la 
gamme de cosmétiques Maison Eole. 
Dégustation des produits de l’exploi-
tation et bars et terrasses présentes. 
Détente : balade fléchée sur le 
domaine.

Exploitation agricole avec élevage 
ovin, équestre et volailles. Cultures : 
pommes de terre, blé, colza et bet-
teraves sucrières. Restaurant et vente 
directe à la ferme. 
Découverte : visites guidées de la 
ferme et de ses différentes cultures et 
nourrissage des animaux. 
Dégustation des produits de la ferme 
et des exploitations avoisinantes et 
ouverture du restaurant durant tout le 
week-end. 
Détente : château gonflable, plu-
sieurs jeux seront organisés et soirée 
sur le thème de la campagne.

   

Elevage de canards. Culture de maïs, 
froment, … Transformation en pro-
duits dérivés : foie gras, pâté, confits, 
rillettes, … 
Découverte : visites guidées toutes 
les heures avec informations sur l’his-
toire de la ferme, l’élevage du canard 
de la naissance à l’engraissement et 
la production de foie gras, confits et 
rillettes. 
Dégustation : restauration sur 
réservation avec les produits de la 
ferme et régionaux (foie gras, confit, 
cassoulet...). 
Détente : animation musicale, ba-
lades en calèche (le dimanche), jeux 
en bois et château gonflable.

  

LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS LES DEUX JOURSLES DEUX JOURSLES DEUX JOURSLES DEUX JOURS

A L’ORÉE 
DU BOIS

LA CENSE 
DU MAIRE 

L’ÉCURIE 
DE LA FERME 
DES ALLIÉS  

LE DOMAINE 
DU CHANT 
D’EOLE 

LA FERME 
DE LA COURTE 

LA FERME 
LOUIS LEGRAND 

Bruno Harmant
Chemin aux Loups, 7 
7190 Ecaussinnes
0489/41.41.86
contact@aloreedubois.be 
www.aloreedubois.be

  Aloreedubois

Chantal Van Nieuwenhuyse
Rue de Sin, 42 
7622 Laplaigne
0476/20.46.87
chantal.vn@hotmail.be 

  La Cense du Maire

Etienne Hanard
Rue des Alliés, 29 
6567 Merbes-Sainte-Marie
0499/33.07.82
martignyvanessa@hotmail.com 

  Ferme des Alliés

Hubert Ewbank
Grand Route, 58 
7040 Quévy
065/22.05.00
events@chantdeole.be 
www.chantdeole.be 

 Chantdeole 

François Lejeune
Rue Haute, 42 
6567 Merbes-le-Château
0479/76.20.51
lagrangedelacourte@gmail.com 
www.lafermedelacourte.com 

  Lagrangedelacourte

Louis Legrand
Rue de Nechin, 78 
7520 Templeuve
0496/50.33.40
ferme_louis_legrand@yahoo.fr 
www.fermelouislegrand.be 

42 43



HAINAUT HAINAUT
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Exploitation agricole avec élevage 
laitier. Atelier de transformation des 
produits dérivés. Exploitation agricole 
de cultures (maïs, froment, betterave, 
lin et prairie de pâturage). Entreprise 
agricole (ensilage d’herbe et maïs, 
semis de maïs, épandage et élagage 
de haies). Atelier de restauration de 
vieux tracteurs, vente de matériel et 
mécanique agricole. 
Découverte : visite de la ferme de 
manière ludique, exposition de vieux 
tracteurs et matériels agricoles, expo-
sition d’outils anciens, démonstration 
de la traite et présentation du travail 
des chiens de troupeaux. 
Dégustation : bar à glaces, tartes et 
café, barbecue, hamburger, frites, bar 
et bières artisanales. 
Détente : balade en char à banc tiré 
avec des chevaux de traits (le same-
di), balade en char à banc tiré par des 
vieux tracteurs (le dimanche), jeux en 
bois, château gonflable, grimage et 
marché d’artisans locaux.

 

Ferme éco-responsable familiale 
produisant des fromages et yaourt à 
base de lait de chèvre. Vente directe 
sur l’exploitation. 
Découverte : visites guidées prévues, 
apprentissage de la traite à la main, 
atelier biberonnage et promenade 
avec les chèvres en liberté. 
Dégustation gratuite des produits 
de la ferme, bar à base de boissons 
locales, crêpes et gaufres. 
Détente : château gonflable et tour 
en cariole tirée par des chèvres (uni-
quement pour les enfants).

  

Ferme pédagogique agréée. Elevage 
bovin (Holstein et Montbéliarde). 
Cultures de maïs et de froment. 
Fromagerie à la ferme, fabrication 
de produits laitiers (beurre, yahourt, 
glaces, …). 
Découverte de la traite, démonstra-
tion équestre et tiercé de canards. 
Dégustation : petite restauration et 
vente des produits de l’exploitation. 
Détente : grimage, château gonflable 
et balade en tracteur, en calèche ou 
à poney.

 

Agriculture biologique, vente di-
recte, épicerie bio, camping et ferme 
pédagogique. Élevage de vaches, 
cochons, lapins, poules, canards, 
moutons. Vergers et maraîchage. 
Découverte : visites guidées et expo-
sition agricole historique. 
Dégustation des productions de 
l’exploitation et bar à restauration 
le midi. 
Détente : jeu concours, animation 
agriculture bio, jeu de montage de 
ballot de paille et questions sur la 
ferme et l’agriculture.

     

Ferme hélicicole. Atelier de transfor-
mation et vente directe sur l’exploi-
tation. 
Découverte : visites guidées des 
parcs d’élevage avec explications à 
propos de la vie de l’escargot. 
Dégustation des produits de l’ex-
ploitation et vente des produits de 
la ferme. 
Détente : château gonflable et jeu 
concours.

Elevage de chèvres et vente directe à 
la ferme de produits laitiers. 
Découverte : visites des locaux, ex-
plications de la traite et de la transfor-
mation, mise en prairie des chèvres. 
Dégustation et vente de fromages, 
bar et petite restauration. 
Détente : château gonflable et ba-
lade à travers les champs de Quévy-
le-Petit.

LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS DIMANCHE 30 JUIN 2024 LES DEUX JOURS DIMANCHE 30 JUIN 2024

LA FERME 
GRINARD 

LA CHÈVRERIE
BIO DE PIPAIX 

LA FERME 
DU CHAMP 
DU LOUP 

LA FERME 
DÔRLOÛ 

L’ESCARGOT
D’OR  

LA CHÈVRERIE
DES CERISIERS  

Philippe Poskin
Rue Grignard, 11 
6542 Sars-la-Buissière
0494/78.38.26
fermegrignard@gmail.com 

  Ferme Grignard

Frédéric Verscheure
Chemin de Bariseul , 5 
7904 Leuze-en-Hainaut
0489/35.74.43
chevrerie.bio@pipaix.com 
www.chevrerie.pipaix.com

  Laitier de Pipaix

Benoit Basile
Rue du Champ Loup, 14 6540 Lobbes
0494/19.87.14
info@lafermeduchampduloup.be 
www.lafermeduchampduloup.be

  Ferme du Champ 
du Loup Lobbes

Freddy Vander Donckt
Vieux Moulin, 50 
7890 Ellezelles
068/44.83.06 
wodecq@fermedorlou.be 
www.fermedorlou.be

 La Ferme du Dôrloû

Jean-Pierre Vancoillie
Chemin Momirel, 25 
7540 Kain
0479/48.53.24
info@lescargotdor.net 
www.lescargotdor.be

 L’escargot d’Or

Claire Joly
Chemin de Bateau, 1 
7040 Quévy-le-Petit
0474/94.75.87
chevreriedescerisiers@gmail.com 

 Chèvrerie des Cerisiers
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Exploitation cultivant des pommes 
de terre, du blé, des betteraves, des 
pommes et des fraises. Production 
de jus de fruits dans le pressoir. Vente 
directe à la ferme. 
Découverte : visite guidée, village 
de producteurs et cueillette libre de 
fraises et de cerises. 
Dégustation de divers jus de fruits. 
Détente : château gonflable, marche, 
bingo et concert.

  

Ferme certifiée bio depuis 2014, de 
polyculture-élevage sur une vingtaine 
d’hectares comprenant un troupeau 
de chèvres, de brebis laitières et de 
poulets de chair. Toute la production 
laitière est transformée en fromages 
(frais, brie, tomes), en yaourts et en 
glaces. Magasin à la ferme : produits 
laitiers, œufs, volailles, miel, légumes, 
boissons, ... 
Découverte : présentation des 
cultures de la ferme en char à banc et 
de la fromagerie avec explications sur 
les différentes phases de fabrication. 
Circuit découverte adapté aux en-
fants pour la présentation de la ferme 
et de ses animaux. 
Dégustation : petite restauration 
avec les produits de la ferme (as-
siettes de fromages, glaces, crêpes, 
gaufres, tartes maison, pains saucis-
ses, frites...) 
Détente : château gonflable, balades 
en char à banc, balades à dos d’ânes.

   

DIMANCHE 30 JUIN 2024 LES DEUX JOURS

LA FERME 
MANCHE 

LA FERME 
DU PLANOIS  

Dominique Manche
Rue du Géant Atlas, 2 
7520 Templeuve
0475/86.50.11
lepressoirdetempleuve@gmail.com 

  Ferme Manche

Françoise Lecoq & Philippe Lemercier
Rue de la Chapelle au Foya, 22 
7090 Hennuyères
0487/15.87.51 - 0474/47.61.35
lafermeduplanois@skynet.be 
www.lafermeduplanois.be

  La Ferme du Planois

HAINAUT LUXEMBOURG

52

Ferme familiale biologique de bovins 
et porcins, épicerie et boucherie/char-
cuterie sur place. Cultures de céréales 
sur 35 hectares. 
Découverte : visite guidée de l’ex-
ploitation et balade sous forme de 
circuits de différentes longueurs à 
travers les champs. Jeu concours 
permettant de gagner des produits 
de la ferme. 
Dégustation : plusieurs stands de 
petite restauration à base de produits 
locaux et un bar à bières locales. 
Détente : ambiance musicale avec 
des artistes locaux et une soirée de 
prévue le samedi soir. 

   

LES DEUX JOURS

Patrick Feller
Chemin de Mousny, 14 
6972 Tenneville
0479/34.21.05
feller@biofarm.be 
www.biofarm.be 

BIOFARM

53 54

Ferme certifiée biologique d’élevage 
d’ânes, de moutons, de chèvres et 
de lapins. Production de lait d’ânesse 
pour la consommation et la fabri-
cation de produits de soins cosmé-
tiques. 
Découverte : caresses des ânes dans 
leur prairie, explications personna-
lisées sur l’élevage, l’éducation, le 
lait, … 
Dégustation : produits à base de lait 
d’ânesse et petite restauration de 
produits locaux. 
Détente : balades à dos d’âne, gri-
mage pour enfants et jeu concours.

   

Ferme classée du 17ème siècle, res-
taurée en 2002, située à proximité du 
confluent de l’Ourthe et de l’Aisne. 
Elevage de bétail (Blanc Bleu Belge 
et Aubrac) ainsi que petit élevage 
(porcs, poules). 
Découverte : visite guidée de l’ex-
ploitation. 
Dégustation : petite restauration. 
Détente : château gonflable, balade 
en calèche et concours dessin..

     

LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS

Pascal Delperdange
Rue du Wez, 34 
6640 Vaux-sur-Sûre
0479/36.87.86
pdelperd@skynet.be 
www.naturane.be 

 Naturane

Olivier Houard
Rue Hodister, 1
6941 Durbuy (Bomal-sur-Ourthe)
086/21.22.08
info@ferme-houard.be 
www.fermehouard.be 
  Ferme Houard

NATURANE LA FERME
HOUARD 

Exploitation familiale biologique avec 
des élevages de bovins et d’ovins. 
Cultures de céréales et de maïs. 
Découverte : visites guidées, dé-
monstration de tonte des moutons et 
d’un maréchal ferrant, visite du verger 
et concentration de vieux tracteurs. 
Dégustation de fromage de chèvre, 
de brebis et à base de lait de vache, 
barbecue d’hamburger de limousin, 
bières artisanales et glaces fermières. 
Détente : balade à dos de poney, 
château gonflable et concours.

     

LES DEUX JOURS

Jean-Luc & Emilie Falmagne-De-
glaire
Rue de Belle-Vue, 68 
6740 Etalle
0477/32.23.54
jl.falmagne@hotmail.be 

LA FERME 
DE LA GENETTE  
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LUXEMBOURG LUXEMBOURG

56 57

Ferme familiale biologique et agricole 
avec des élevages de bovin, ovin, 
porcin et avicole. Vente directe à la 
ferme d’œufs, de fraises, glaces et de 
colis de viandes. Service de chambre 
d’hôte, gîte et camping. 
Découverte : visites guidées, dé-
monstration de la traite et des ani-
maux de la ferme. 
Dégustation de la glace de l’ex-
ploitation et foodtruck de burgers 
artisanaux. 
Détente : château gonflable, zone 
de détente le long de la source et de 
l’étang et jeu concours.

       

 

Elevage bovin, ovin, volailles et de 
lapins. Activité de maraichage et 
point de vente directe à la ferme. 
Découverte : visites guidées de 
l’exploitation et découverte de notre 
potager et de nos activités avec les 
enfants lors de leur visite à la ferme 
pédagogique. 
Dégustation et vente des produits 
de la ferme. 
Détente : quiz fermier.

    

LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS

Bertrand Counet
Rue de Liège, 145 
6941 Bomal-sur-Ourthe
0483/60.52.03
hello@petitbomal.be 
www.petitbomal.be 
  Petit Bomal

Sylviane Wener et Virginie Michaux
Lutrebois, 18 
6600 Bastogne
0472/28.93.87 
info@fermelutreboise.be 
www.fermelutreboise.be
  Ferme Lutreboise

LA FERME 
DU PETIT BOMAL 

LA FERME 
LUTREBOISE 

58 59 60

Elevage biologique de bovins et de 
moutons. Cultures maraichères et 
grandes cultures. Boucherie-charcu-
terie à la ferme. Vente de produits de 
la ferme et de la région au magasin 
de la ferme. 
Découverte : visite guidée de la 
ferme avec présentation des activités. 
Dégustation : petite restauration, 
repas biogastronomique (samedi soir 
et dimanche midi) et marché biolo-
gique avec les produits de la ferme. 
Détente : château gonflable et jeu 
de piste. 

    

Exploitation biologique et d’anima-
tion pour enfants et agriculture di-
versifiée mêlant élevages et cultures. 
Atelier de produits laitiers et vente 
directe à la ferme. 
Découverte : visites guidées de 
l’exploitation, de la fromagerie et des 
animaux de la ferme. Explication et 
exposition du matériel de l’exploi-
tation. 
Dégustation de produits locaux et 
de la viande issue de l’exploitation, 
pain saucisse et hamburgers de la 
ferme et vente des fromages produits 
sur place. 
Détente : château gonflable et aire 
de jeu avec des ballots pour les 
enfants, bar avec ambiance musicale, 
grimage et concours dessin.

      

Ferme biologique à vocation so-
cio-éducative avec élevage d’ânes. 
Manèges, écuries et espaces en 
biodiversité. Accueil de personnes à 
mobilité réduite. 
Découverte des petits animaux et 
visite de la ferme, promenade de 
6km accompagnée d’ânes et diverses 
démonstrations. 
Dégustation : petite restauration 
100% local. 
Détente : gymkana, jeux divers, 
circuit bottes de foins pour enfants et 
parc d’ânes et chevaux.

   

LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS LES DEUX JOURS

LE DOMAINE
BIO-VALLÉE

LA FERME 
DE TAVY 

L’ASINERIE 
DE L’O

Gil Grévisse
Rue de la Rochette, 64 
6723 Habay
0471/17.95.03
ggrevisse@gmail.com 

 Ferme du Château Vert

William Walhin
Rue de Tavys, 29 
6900 Aye
0495/86.24.79
william.walhin@gmail.com 
www.lafermedetavy.be 
  La Ferme de Tavy

Maïthé Sondag
Rue du Bua, 24 
6723 Habay-la-Vieille
063/43.38.00
contact@asinerie.be 
www.asinerie.be 
  Asinerie de l’O
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Exploitation pluridisciplinaire axée sur 
l’élevage de bovins, poulets de chair 
biologiques de qualité différenciée 
et chevaux. La ferme est équipée 
d’un centre équestre et d’une bras-
serie-restaurant. Des stages pour 
enfants y sont organisés ainsi que des 
cours d’équitation et des balades en 
calèches. 
Découverte : visites guidées, exposi-
tion de vieux tracteurs et démonstra-
tion en piste de la polyvalence d’un 
cheval Haflinger. 
Dégustation des produits de la 
ferme, planche apéritive régionale 
ainsi que des bières locales. 
Détente : activités didactiques, châ-
teau gonflable, tour en poney, jeux en 
bois, jeux concours, concert et balade 
à travers les bois et les campagnes.

   

LES DEUX JOURS

L’ÉLEVAGE 
DE DURBUY 

Delphine Machiels
Rue Christophe Théâte, 40 
6941 Tohogne
0494/18.46.95
machielsdelphine@outlook.com 
www.elevagededurbuy.be 
  Elevage de Durbuy



RETROUVEZ LES FERMES QUE VOUS 
AVEZ ENVIE DE VISITER AU MOYEN 
DES NUMÉROS REPRIS SUR LA CARTE.

 Brabant Wallon
 Hainaut
 Namur
 Liège
 Luxembourg

1
3

2 7
9

56

8
4

3729

11
18

25
10

23
19

15 1221
14

2420

13

5661

54

59

31 27
36

35
33

1622

26

55

58

57

52

53

60

32

30 3428

46

44

4341

51
38

47

45

42

50

39

49
40

48

17

Une campagne de l’ www.JFO.be



Une campagne de l’

JOURNÉES 
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OUVERTES

ON VOUS ATTEND NOMBREUX ! 

www.JFO.be

Les 29 et 30 juin 2024


